TRADICNIi MARINOVANY SLED

DOBA PRIPRAVY A VARENI: 15 MIN

PRISADY
¢ 4 polévkové lzice .
rostlinného oleje .
¢ 200 g rajcatového
pyré .
¢ 200 g krupicového
cukru
80 ml vody .

¢ 120 ml bilého octa

1/2 cajové Izicky soli 1.
1/4 cajové lIzicky

suseného kopru 2.
1/4 cajové IZicky

cerstvé namletého 3.
¢erného pepre

4 platky sledé, 4.

vykosténé a nakrajené

AMAGRAM

ZPUSOB PRIPRAVY
Na velké panvi iCook rozehfejte olej. Nechejte jej na
stfednim ohni, dokud nezacne byt horky.
Pridejte rajcatové pyré a za neustalého michani je
privedte k varu. Snizte ohen na mirny a vmichejte cukr.
Varte, dokud se cukr nerozpusti. Pak panev odstrante z
plotynky. Vmichejte vodu, ocet, sul, kopr a pepf.
VloZte sledé do velké zavarovaci sklenice. Zalijte jej
rajéatovou omackou.
Nechejte vychladnout na pokojovou teplotu a poté
dobre uzavrete vikem. Pfed podavanim viozte na 1 den
do lednice.



